
CHÂTEAU LA LOUVIÈRE ROUGE
Château La Louvière

ANNO DI FONDAZIONE | 1310

ENOLOGO | MICHEL GAILLARD, LAURENT
BOUTHONNIER E SEBASTIEN RAVILLY

VITIGNI | CABERNET SAUVIGNON, 
MERLOT, SAUVIGNON BLANC

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Pessac-Léognan

Zona produttiva Bordeaux, Pessac-Léognan

Vitigno 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot

Tipologia del terreno Ghiaioso e calcareo.

Vinificazione In serbatoi di acciaio inox a temperatura controllata con 
sistema brevettato di rottura del cappello e in vasche di cemento con 
pigeage.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso molto denso e profondo.

Profumo Al naso è intenso e complesso. Emergono note di spezie (pepe 
bianco, garofano) e di frutti rossi maturi.

Sapore In bocca è armonioso, dotato di un bell'equilibrio. I sentori di bosco 
sono ben amalgamati alle note di liquirizia e frutti rossi... I tannini sono setosi, 
con una bella concentrazione.

PESSAC-LÉOGNAN / BORDEAUX

Invecchiamento Affinamento di 12 mesi bâtonnage in botti di rovere (40-
50% nuove).

Abbinamenti Perfetto con arrosto di vitello Orloff, capriolo oppure magret di 
anatra con porcini.

Temperatura di servizio 15-18°C

Sistema di allevamento Doppio guoyt.


